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 Используйте электронный чек-лист технического 

состояния и проверки оборудования магазина 

алкогольных напитков 

в системе мобильного аудита RETAILIQA 
 

Преимущества использования 

 

Удобно Выгодно Эффективно 

 10 типов оценок  Защита от надзорных органов  Замена бумаги и мессенджеров 

 Конструктор чек-листов  Минимизация штрафов  Ускорение сбора данных 

 Система весов и баллов  Сокращение потерь  Снижение временных затрат 

 Web-отчеты для руководства  Экономия ФОТ  Повышение качества работы 

 Акции и фотоотчеты  Контроль регламентов и стандартов  Проверки, задачи, планирование 

 Push и email уведомления  Адаптация персонала  Претензии 

 Контроль по геолокации  Внедрение системы мотивации  Работа над ошибками 

 Образцы и фото примеры  Доступ для тайных покупателей  Выявление неочевидных проблем 

 Файловые вложения  Выделенный личный кабинет  Быстрая обратная связь 

 Аудио и видеозаписи  Бесплатный «пилот»  Подключение сервисных служб 

 Повторный контроль нарушений  Настройка «под ключ»  Сценарии и процессы проверок 

 Ограничение прав пользователей  Доработки под Клиента  Облачное хранение данных 

 Свой смартфон или планшет  Интеграция со сторонним ПО  Доступ к данным по API 

 Поддержка iOS и Android  Брендирование интерфейса  Успешные кейсы внедрений 

 Автономный режим работы  Новые модули и функционал  Экспертиза по аудитам 
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ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПЕРЕД НАЧАЛОМ ПРОВЕРКИ 

Магазин:  

Адрес:  

Дата проверки:  

Время начала проверки:  

Дата предыдущей проверки:  

Объект посещен по геолокации*:  

Проверяющий/Аудитор:  

Куратор/Супервайзер:  

Управляющий:  

Сотрудники на смене:  

Примечание:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
*
Доступно в RETAILIQA 

ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПОСЛЕ ЗАВЕРШЕНИЯ ПРОВЕРКИ 

Дата завершения проверки:  

Время завершения проверки:  

Длительность проверки:  

Выявлено нарушений:  

Поставлено задач:  

Общий % выполнения чек-листа*:  

Общая сумма штрафа*:  

Замечания:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

С результатом ознакомлены (ФИО, должность, 

подпись): 

 

 

 

 

 
*
Доступно в RETAILIQA 
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RETAILIQA 

 

 

БЛОК 1.  ВХОДНАЯ ГРУППА 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Вывеска целая, без сколов и других видимых повреждений 

 

    

Крыльцо в исправном состоянии 

 

    

Покрытия крыльца не требуют проведения ремонтных работ 

 

    

Урна в наличии, без следов видимых повреждений и сколов краски  

 

    

Все заявки на мелкие работы из категории «прикрутить», 
«установить», «заменить» и «пофиксить» выполняются 

 

    

БЛОК 2.  ЭЛЕКТРИКА 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Все освещение исправно, работает 

 

    

Лампы имеют одинаковый тон (теплый или холодный свет) 

 

    

Все автоматы в электрощитовой комнате подписаны 

 

    

Вывеска светится, все розетки и выключатели работают 

 

    

Провода как следует скручены 

 

    

БЛОК 3.  ВЕНТИЛЯЦИЯ И КОНДИЦИОНИРОВАНИЕ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Вентиляция в рабочем состоянии, дым и чад удаляется (вытяжка 
вмещает три листа) 

 

    

Работа приточной вентиляции настроена таким образом, чтобы 
двери открывались без приложения определенных усилий 

 

    

Кассетные фильтры чистятся раз в квартал 
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Жироуловители в зонте чистятся поварами как минимум раз в 
неделю 

 

    

Кондиционер работает как на охлаждение, так и на обогрев 
(помещение охлаждается до 20 градусов и ниже) 

 

    

БЛОК 4. ХОЛОДИЛЬНОЕ И МОРОЗИЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Номинал работы холодильной камеры от +4 до +8 градусов 

 

    

Время охлаждения большого объема пива до минимальной 
температуры не превышает времени лимита 

 

    

Холодильники и морозильники в хорошем состоянии 

 

    

Все краны в рабочем состоянии 

 

    

Все системы слива в рабочем состоянии 

 

    

БЛОК 5. КАНАЛИЗАЦИЯ И ОТОПЛЕНИЕ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Канализационная система (унитаз и сливной бочок) в исправном 
состоянии 

 

    

Сантехнические насосы в рабочем состоянии 

 

    

Система отопления работает исправно 

 

    

Жироуловитель работает должным образом и очищается не менее 
одного раза в месяц 

 

    

БЛОК 6. ТОРГОВЫЙ ЗАЛ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Стены помещения равномерно окрашены в цвета компании, сколы, 
трещины и царапины отсутствуют 

 

    

Мебель в торговом зале равномерно окрашена в фирменные цвета 
компании, целая, повреждения в виде царапин и сколов отсутствует 

 

    

Фурнитура исправна 

 

    

Рамы и стекла в окнах целые 
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Двери в исправном состоянии, легко открываются/закрываются без 
приложения усилий, доводчик отрегулирован и не издает 
посторонних звуков 

 

    

Все TV (при наличии) в исправном состоянии 

 

    

Коптильня, фритюры, чайник, блендер, СВЧ-печь и прочее рабочее 
оборудование повара в рабочем состоянии 

 

    

Вся мебель в подсобных помещениях в хорошем состоянии (без 
повреждений) 

 

    

БЛОК 7.  ОБОРУДОВАНИЕ И СЕРВИСЫ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Касса и терминал безналичной оплаты работают исправно 

 

    

К оснащенности рабочего места старшего продавца замечания 
отсутствуют 

 

    

Точки Wi-Fi работают 

 

    

Покрытие сети Wi-Fi достаточное по всему периметру магазина 

 

    

Интернет в магазине доступен, сбоев в связи нет 

 

    

МФУ в рабочем состоянии 

 

    

ТСД в рабочем состоянии 

 

    

Сетевое оборудование полностью исправно 

 

    

Скидочные карты работают на кассах 

 

    

Программа 1С работает без глюков и сбоев, жалоб со стороны 
персонала не выявлено 

 

    

Весы в рабочем состоянии, показывают правильный вес и печатают 
корректный ценник на каждую товарную позицию 

 

    

Детектор банкнот в наличии, в рабочем состоянии 

 

    

БЛОК 8. ПОЖАРНАЯ БЕЗОПАСНОСТЬ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Пожарная охранная сигнализация полностью исправна, в рабочем 
состоянии 

 

    

https://rtlq.ru/?utm_source=pdf&utm_medium=organic&utm_campaign=checklist&utm_content=02_alco&utm_term=13_shoptechdevice
https://rtlq.ru/?utm_source=pdf&utm_medium=organic&utm_campaign=checklist&utm_content=02_alco&utm_term=13_shoptechdevice


RETAILIQA 

 

Магазин ставится на охрану / снимается с охраны без всяких 
проблем 

 

    

Обслуживание пожарной охранной сигнализации проводится не 
реже одного раза в месяц 

 

    

Журнал проверки пожарной охранной сигнализации (посещение 
техника) ведется на постоянной основе 

 

    

Журнал по огнетушителям заполняется как минимум раз в полгода 
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